
Shortbread

50g (extrafeiner) Zucker
100g Butter
100g Weizenmehl
50g Meis- oder Reisſtärke

Ofen: 150° Ober-/Unterhitze

Zucker und Butter cremig rühren. Mehl dazu, mit Löffel ver-
rühren bis es krümelig iſt, dann mit den Händen etwas kne-
ten.

In Shortbread Mould oder kleiner Kuchenform aufbreiten
und Oberfläche mit Muſter verzieren. Für 15 Minuten ins
Gefrierfach ſtellen.

Für 20-25 Minuten bachen. Zum Abſchluss etwas feinen Zu-
cker darauf verſtreuen. Völlig abkühlen laſſen.
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